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ROBLE 2023

VARIETALES
Monovarietal de Tempranillo o Tinta del Pais.

VITICULTURA

Vifiedos familiares seleccionados en el corazén de la Ribera del Duero de la zona burgalesa
de la Cuenca del Riaza, en el paramo de Fuentecén. Vifiedos de méas de 15 afios y con
rendimientos inferiores a 5.500 kilos por hectérea.

COSECHA 2023

El 2023 fue un aflo muy positivo para nuestros vinedos de Fuentecén y la cuenca del Riaza.
El ciclo comenzé con frio nocturno, seguido de una primavera con temperaturas dentro de
la media histdrica. Sin embargo, el verano fue mas céalido de lo habitual. La pluviometria
fue irregular: abril y mayo fueron secos, junio se mostré tormentoso y el verano fue mayor-
mente seco. En septiembre, las lluvias volvieron antes de la vendimia, lo que hizo necesaria
una recolecciéon escalonada para lograr el punto éptimo de maduracién en cada vifiedo.
Los perfiles de esta afada vienes marcados por la sutileza aromatica y la elegancia en
boca.

ELABORACION

Realizamos la primera seleccion en los vifedos mediante cata de uva para determinar la
fecha de vendimia y momento optimo de recoleccidén con el objetivo de buscar la mayor
cantidad de fruta.

Maceracién: Se lleva a cabo una maceracion prefermentativa durante tres dias.
Fermentacién: Suave y prolongada en el tiempo (mas de 14 dias), con temperaturas entre
los 21 y los 23°C. Inducimos después la fermentacién malolactica durante el desarrollo
final de la fermentacién alcohdlica.

CRIANZA
Siete meses de barrica nueva, con un 40 por ciento de roble americano y un 60 por ciento
de roble francés con diferentes tostados. Todas las barricas son de primer uso.

CATA

Color: Intensa capa de color violdceo que subraya su juventud y viveza. De lagrima persis-
tente.

Aroma: Intensidad aromaética frutal, fruta negra madura como casis, ardandanos, moras.
También aparecen notas sutiles de fruta roja y matices florales de violeta. Ligero aroma de
madera bien ensamblado sin ensombrecer a la fruta siempre presente. Tonos de regaliz y
presencia de las arcillas de los paramos de Fuentecén.

Sabor: En boca es un vino vivaz, con una entrada muy agradable y equilibrada. De trago
largio. Buen balance de acidez, tanicidad y alcohol. En fase retronasal de nuevo expone su
esencia de fruta

Grado alcohdélico: 14,5 %

TEMPERATURA DE SERVICIO Y CONSERVACION
Se aconseja consumir a 12-15 °C.

POTENCIAL / TIEMPO DE GUARDA

Es un vino perfecto para consumir en este momento. Si se conserva en condicione dptimas
(12-14°C) a 60% de humedad relativa y sin oscilaciones de temperatura, su vida se puede
prolongar durante varios anos.
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